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(試rIデ
(け ,「ぅ付き) 対象 :JB学生

令和7年 7月 26日 (土,13:30～ 16:00

(武  1剪 学校法人後藤学園 武蔵野栄養専門学校
東京都豊島区南池袋 3‐ 12‐ 5(JR、 東京メトロ池袋駅 徒歩 5分)

カルピスを使用したマフィンを作る 5個 (お持ち帰り用)

カルビスと三ツ矢サイダーを使用したゼリーを作る (試食デザート〕

洋Aと 耐 学校法人後藤学園 武蔵野栄養専門学校
管理栄養士 富出寺知在子先生 他

r, 恥
東京都内在住、在学の小学生

1,OOO円 (材料費等含む、当日徴収〕

16名
カルピスマフィン イメージ

置出 序潤 往復はがき (お 1人様 1枚。2名運記は不可。)

往信はがきに参加者氏名・ ふりがな・ 性別・ 学年・住所・電話番号
返信はがきに、送付先の郵便番号・ 住所・氏名をご明記のうえ、下記の
公益社団法人集団給食協会宛にお申し込み下さい。

註〕―込 剣 〒101‐O045 東京都千代田区神田鍛治阿 3‐ 5‐8 KDX神田北ロビル lF
公益社団法人集団給食協会「夏休みこどもチャレンジ企画 !J係
(丑L03‐ 3254‐4615 平日 9時～ 17時 )

※応募者多数の場合は拍選とし、当選の発表は返信ハガキの発送をもってかえさせていただきます。

※「カルピスを使用したマフィン」の材料に、卵、乳・カルピス (乳 。大豆)・ ホットケーキミックス (乳・小菱 。大豆)を使用します。

※「カルビスと三ツ矢サイダーを使用したゼリーJの材料に、ゼラチン、乳 (牛乳、生クリーム)。 カルビス (乳 。大豆)を使用します。

※個人情報は、お申し込みいただいた目的以外には使用いたしません。

主催 :学校法人後藤学園 武蔵野栄養専門学校

々   公益社団法人 集団給食協会
GoHTRACT FooD SERV:GE

醐 封Ⅲ争立温む
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